Corso Professionale di Gelateria a FIRENZE

CORSO

di

GELATERIA

Luogo Toscana, Firenze - ﬁ
https://www.annuncici.it/x-163575-z E
1= [

Corso integrativo presso la Scuola del Cioccolato Perugina. Pratica da svolgere in rinomato laboratorio di
gelateria della tua zona di residenza.

(**Imparerai direttamente da illustri professionisti che vantano grande esperienza)

Poiché il gelato artigianale italiano € rinomato e apprezzato in tutto il mondo, una volta terminato il corso,
gli allievi potranno spendere il proprio attestato anche fuori dal territorio nazionale.

Durata del corso

« 60 ore di parte teorica
« 240 ore di parte pratica
e Garanzia di profitto

Sbocchi lavorativi
* Bar e café
 Gelaterie artigianali

Requisiti minimi richiesti

« Per partecipare al corso di gelateria & necessario aver assolto I'obbligo scolastico

« Per gli iscritti stranieri, occorre saper leggere e comprendere la lingua Italiana

« Per poter svolgere con professionalita questo lavoro € necessario possedere una sana e robusta
costituzione
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