Corso pratico di pasticceria classica a Sansepolcro (AR)

Luogo Toscana, Sansepolcro
https://www.annuncici.it/x-163694-z
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ISCRIZIONI APERTE AL CORSO PRATICO DI PASTICCERIA ORGANIZZATO A SANSEPOLCRO (AR)
- IL CORSO E' A PAGAMENTO (richiedi informazioni)

SCHEDA TECNICA

 Durata: 35 ore - Lezioni: 10

» Materiale didattico: Dispense pratiche, ricettari e kit di pasticceria.
« Docenti: Pasticceri professionisti.

« Rilascia: Attestato di Frequenza Progetto PerFormare.

DESCRIZIONE

Fornire gli elementi di base per la preparazione degli impasti, delle creme e delle decorazioni, che
permettono di acquisire le competenze indispensabili per accedere al mestiere del pasticcere: tale
preparazione sara affrontata nel rispetto delle norme igienico sanitarie del settore.

DESTINATARI

Il corso € indirizzato ai principianti, aspiranti pasticceri e a chiunque desideri imparare i fondamenti della
pasticceria e della decorazione di torte.

PROGRAMMA (CORSO COMPLETO 35 ORE, 10 LEZIONI)

-p69E9T-X/AI ID10UNUUE MAMM//:SATY E E

E E E conservazmne de
o N g o N T o N g o N T = o Ey o =y o =y o =y o
20 = 20 g 2 0 5 20 =i o = 20 S 20 S g
”w o "0 o n o 0 o r . %] o nw o ”n o n
¢ 3 2 83 2 83 2 23 I{ASTIC@E&QIA BA§E az, Bao;g 5lezién) 2 2 23 £ 2z 2 g
o o o o . o .
® - % e - g ® - g ® - . mpastf”dqbase (p&sta frol?aglass § al mo@t@ato parédl spa@h% pasta %oglla, ﬁaéjfa br se)g ®
3 D 23 2 3 ® ®3 reme“ﬁ&)ase (créma pastigeera clagsica, afcigccolato @ al I|m8n§). D 23 2 -
%U)’ 8 g 9303 8 g a;? 8 g %03 8 °33ast|cc£rg1 da forrEJ dolceg(tgloch iccoli I%\g’tatl da cglazmng ¢yostate, glscotte%:?agsecca, @ke, ;,3",’
5 o 2 8 e g 5 o s 8 e ”ﬂ*ﬁ'n tQ%t&zdaﬂ mg Sthdeﬁ meringheg. 2o 2 8 o 2 8 e g &
8 kel = 'é © = 3 kel = 8 kel =3 Q o = Q kel =3 8 o = 8 kel = 'é ge] =3 -8_
S 8 o S8 o g 8 o g 9 ORI o g 9 o S8 o g 9 o S8 o g
o = O = o = o = o = o = O = o = O = o
~ 8 g 3 g 3 g 3 g 3 g 3 g 3 g 3 g 3 g
> O © > © > O © > © > 0 © > O © > O © > O © > © >
=, I =, N =, I =, N = N =, I = N =, I =, N
3; s} ! \;.g Q ! \_x; Q ! \;.g QD ! \;E Q ig 8] ! \;.g Q ! \_x; o)) ! \;.g Q ! \_x;

euadonsed 1p oonedd 0sI0D



https://www.annuncici.it/x-163694-z

PASTICCERIA AVANZATA (17,5 ore - 5 lezioni)
« Pasticceria da forno salata (stuzzichini, pizzette, tartine e salati mignon; torte salate e quiche).

* Creme avanzate (crema ganache, al burro, chantilly, inglese).
« Pasticceria fresca (semifreddi, torte farcite, paste e mignon).
« Pasticceria artistica (torte a tema e decori vari).

NOTA: Il programma sopra indicato e il calendario sono una linea guida e potrebbero subire variazioni.
Si puo partecipare al corso completo o solo a un modulo di corso (pasticceria base o pasticceria
avanzata).

INVIA LA TUA RICHIESTA DI INFORMAZIONI E VERRAI RICONTATTATO DAI NOSTRI REFERENTI
DI CORSO PER RICEVERE MAGGIORI DETTAGLI, OVVIAMENTE SENZA IMPEGNO. Chiudi
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