CORSO PROFESSIONALE DI CUOCO a ROVIGO

Luogo Veneto, Rovigo
https://www.annuncici.it/x-16561-z

CORSO PROFESSIONALE DI CUOCO, A TUA DISPOSIZIONE BEN 6 CHEF STELLATI, TRA CUI
GIANFRANCO VISSANI.

Il corso

[l valore di un corso non € dato dalla durata o dal suo costo, ma da chi insegna. Non € un caso se alcune
universita o scuole di formazione siano molto pit gettonate e rinomate di altre.

Se il tuo docente € un professionista di un certo livello avrai fatto la scelta giusta, diversamente,
difficilmente potrai essere interessante per un ristorante in cerca di un vero professionista, e questo
sicuramente non € il tuo obiettivo.

Proponiamo un corso di cuoco completo, di altissimo livello. Le ore di esercitazioni pratiche, unite ad una
buona base teorica, costituiscono la differenza qualitativa fra un percorso formativo e un altro.

L'obiettivo & quello di formare professionisti di livello avanzato, nelllambito dell’alta ristorazione e della
pratica culinaria.

Durata del corso

« 180 ore di parte teorica

« 375 ore di parte pratica

» Garanzia di profitto

« Possibilita di inserimenti formativi pratici in hotel 4-5 stelle (o ristoranti Michelin e Gambero Rosso)
nella propria regione

[=]

Z-T9GOT-X/I IdIduUNUUR MMMW//:Sdny E

e 000ND 1Id

0O9INOY

FTVYNOISSI40dd 0OSHOD

e 000N2d

09INOY

Q
®)
py)
%)
@)
T
Py
®)
m
m
0
0
o
z
>
—
m

Z-T9G9T-X/I" IDIoUNUUER MAMW//:Sdny E

e 000Nd

0O9INOY

FTVYNOISSI40dd 0OSHOD

Z-T9GOT-X/AI'IdIduUNUUR MMM//:Sdny E E

e 000ND 1Id

0O9INOY

FTVYNOISSI40dd 0OSHOD

any E': 5

o =y ) =y o ) =y ) =z o
%SU'tatl— o = =0 g =0 = O g =0 g =0
dw o | L o | ¢ o | & 2 o | ¢ S

perce%t@ﬁle di cc§5|st| t&je @a eg pre%so di egsgre S )ddgfatta c@lgercc rsoéformat@o%celto g 8 iy

o o} _ o} o} _ o} _ QO
& percéﬂtuale di c@sisti I%Juonsiglleﬁebbe I&ndstra Agenzia alc?rwforrmati\ﬁ. ©3 2 ©3
210/ o) 3 O 3 e 3 O 3 O 3 @)
g% o o o0 o o N o o o &
' o < 0 o < ' I L [ 0 = ' I = ! 0 =
5 %o | g 82 |5 8¢9 | & 89 |g 89 |5 3¢
& << > S £ > << > << o S £ & <<
N om N om N om N om N om N om



https://www.annuncici.it/x-16561-z

La percentuale di corsisti che ha portato a termine positivamente il percorso formativo e che ha usufruito
della garanzia di profitto, ha trovato occupazione nel settore di specializzazione.

Premi e accreditamenti

Affida il tuo futuro a chi ha gia formato oltre 12.000 iscritti ricevendo premi e accreditamenti da illustri
istituzioni. Fra gli altri : tre stelle rating di legalita, premio Felix come migliore azienda
Rodigina,accreditamento regionale,accreditamento avedisco a tutela del consumatore ,ISO 9001.

Chiedi informazioni sul corso gratis e senza alcun impegno
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