forno alegna in refrattario unistara da 80 nuovo (590 EUR)

Luogo Toscana, Grosseto
https://www.annuncici.it/x-16585-z

e Forno a legna Unistara LC80
Linea casa 2 80 cm

Toscana, una terra ricca di arte e cultura. Conosciuta in tutto il mondo per i paesaggi incantati e le citta
sospese nel tempo. Ma anche per i vini pregiati e la buona cucina, gustosa e tradizionale. Tutto questo e
frutto di una sapienza artigianale antica, che in questi luoghi ha saputo mantenersi intatta nei secoli, e
giungere a noi sempre originale e sorprendente. Da questa tradizione nascono i forni Unistara, fatti a
mano — uno ad uno — nel cuore della Toscana. La nuova linea forni, introdotta a partire dal 2014,
comprende 17 modelli di forni da pizza.

La lavorazione a mano, la morbida irregolarita delle forme e la scelta dell'impasto refrattario
caratterizzano questa nuova linea nata per gustare pizze, focacce e farinate, ma anche per riscoprire il
piacere della cucina a legna della tradizione italiana. Perché solo dalla passione artigianale possono
scaturire i sapori autentici e genuini di una volta.

| forni della “Linea Casa”, pensati per soddisfare le esigenze di piccole e grandi famiglie, sono prodotti
utilizzando materiali refrattari naturali.

|_<':l Iﬁﬂur teriale_relr a al

i 2 ANo [la ttura.
= ' T
= - ’ 1 bt |

ac 'F.. l. A “_:' !:l:* l.‘ i &ha fila ea

pofi

%)no dispaibili in %modelﬁ q;ametrogo cm, diagmetro 1J§)oppure abass
faniti compg:tl di sp&rtello u';r;l%mera cah mdmatoge di iemgeraturgg

rjejsiun
eJjejsiun
rlejsiun
reJjejsiun
relejsiun

e oul

o)

La ver5|on%a baccalarga di q#estl mogelli, partlgbolarmerﬁe diffusa jp Liguriagper la %re@arazlorig della

Z-G8GOT-X/II" IDIouUNUUER MAMW//:Sdny

— — — — —
o o o o o
e e e e e
> > > > >
o o o o o
S Q@ @ o] @

o @ o @ o @ o @ S ) ol

o G o G G » g faﬁ*mata @oﬁsenhllﬁtroduzk)r‘% d|t=gllé di graﬁdﬁdlme nsigni. Il kwr@rhsola@ento Iﬂar‘go franta eil © S
s Q@ Q@ s g s n g Q@
. _ . . r@;cordo fumi sofo \gndutl segaratam@te . 2 . 2 . 2 .

0 S Q0 S 0 S 0 S = Q = Q0 = = Q0 S = Q0 S = ® S

o o o o = o = 3 = o = o = o = o
= = = = X = 3 = 3 = X = 3 = X =
2 2 2 2 | o 2 | i 2| £ 2| i 2| 2

S Q9 S 9 S Q9 S 9 a1 S Q 13,1 S Q9 a1 S 9 131 S Q9 o1 S 9 a1 S Q9

c = c = c = c = [¢4} c = [¢9) c = [¢5} c = [6¢] c = [¢5} c = [¢4} c =

o 9 o9 o 9 o 9 ()] oo )] o 9 )] [SR Y a1 o 9 [&)] o9 [&)] o 9

< = < = < = < = N < = N < = N < = N < = N < = N < =

o O o O o O o O o O o O o O o O o O o O



https://www.annuncici.it/x-16585-z

Dati tecnici:

Ingombro esterno 98 x 106 cm
Misure bocca 44 x 26 cm
Dimensioni interne & 82 cm
Numero pizze 2/ 3

Consumo orario legna 3/ 4 kg
Tempo di riscaldamento 30 min
Peso 210 kg

Spazio necessario 135 x 135 cm

Tel: 3357220970
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