Corso di Pizzaiolo Con il 4 Volte Campione Del Mondo Giuseppe Lapolla Pordenone

or

30
Luogo Friuli-Venezia Giulia, Pordenone .
https://www.annuncici.it/x-194796-z

CORSO DI PIZZAIOLO

Diventa pizzaiolo con il 4 volte campione del mondo Giuseppe Lapolla.
15 podi conquistati tra competizioni nazionali e internazionali.

Il corso

Per diventare un buon pizzaiolo ci vogliono anni di lavoro ed esperienza.

Di certo, quello del pizzaiolo, non € un percorso che si puo realizzare facendo un corso che dura pochi
giorni o un weekend.

Se vuoi partire con il piede giusto, affidati a chi ha dimostrato, in Italia e nel mondo, le proprie indiscusse
capacita, ossia il Maestro Lapolla.

Alla fine del nostro corso di pizzaiolo sarai orgoglioso di poter dire di esserti costruito un curriculum di
tutto rispetto, che ti proiettera nel mondo del lavoro con una marcia in piu.

Ti presentiamo il Maestro Giuseppe Lapolla. Maestro pizzaiolo da 20 anni. Responsabile della squadra
nazionale acrobati pizzaioli, che organizza spettacoli, eventi, e diverse apparizioni anche in programmi
televisivi.

Ha vinto 4 titoli mondiali per 4 anni consecultivi: pizza freestyle (2013), pizza piu larga (2014), pizza
senza glutine (2015) e pizza in teglia (2016).

Dal 2012 al 2013 ha conquistato altri 15 podi tra competizioni nazionali e internazionali, tra cui il terzo
posto di pizza senza glutine al “Pizza Games di Las Vegas” per due anni consecutivi: nel 2015 e nel
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Requisiti minimi richiesti

« Per partecipare al corso di pizzaiolo &€ necessario aver assolto I'obbligo scolastico

« Per gli iscritti stranieri, occorre saper leggere e comprendere la lingua Italiana

« Per poter svolgere con professionalita questo lavoro € necessario possedere una sana e robusta
costituzione

« Bisogna inoltre possedere una forte determinazione e propensione all'apprendimento e saper lavorare
in équipe

Materie di studio

« Ristorazione generale

« Sicurezza alimentare

« Cenni di nutrizione e dietologia
« Parte specifica

89%

La percentuale di corsisti che ha espresso di essere soddisfatta del percorso formativo scelto.

87%

La percentuale di corsisti che consiglierebbe la nostra Agenzia ai fini formativi.

84%

La percentuale di corsisti che ha portato a termine positivamente il percorso formativo e che ha usufruito
della garanzia di profitto, ha trovato occupazione nel settore di specializzazione.

« Inserimento Rapido in Contesto Lavorativo (**Grazie al Nostro Metodo “Garanzia di Profitto”).
« Supporto nella Ricerca di Occupazione Dopo il Corso Tramite la Nostra Agenzia del Lavoro (**Oltre
600 nuovi annunci di lavoro pubblicati negli ultimi 2 mesi).

* Tra le Nostre Strutture Convenzionate (Oltre 7.000 in Tutta Italia) Possiamo Vantare Ristoranti,
Pizzerie, Hotel e Locali Rinomati.

CHIEDI INFORMAZIONI SUL CORSO Chiudi
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