Corso Cuoco Roma

Luogo Lazio, Roma
https://www.annuncici.it/x-216603-z

CORSO DI CUOCO A ROMA - FORMAZIONE PROFESSIONALE

IL PERCORSO A NORMA EUROPEA PER TRASFORMARE

LA TUA PASSIONE IN PROFESSIONE

Raggiungi a Roma i tuoi obiettivi personali con lo speciale percorso a Norma Europea ISO 21001 per
migliorare le tue abilita ed inserirti velocemente nel mondo del lavoro.

- Requisiti di accesso: Maggiore eta (+18) e passione per la cucina.
- Insegnanti: Executive Chef con riconoscimenti nazionali
- Durata: 460 ore | circa 4 mesi

. . Tl k- N - Frequenzal ezioni Accademiche: 1 gg a settimana, VEDI CALENDARIO
S ~— - Orario lezioni Accademiche: 9:30-16:30 (pasto veloce offerto in Accademia)
**Puoi Sasformiare le uct Passione - Erequenza 'Cr:|r00|nﬁgg%c;c.)ncord:;re;r?lIgalllllllevo ?zlﬁ strut.tura ospitante
in una PROFESSIONE! - Frequenza Corso : a scelta dell'Allievo (E-Learning)

- Attestati:Diploma Cuoco Professionista Accademia Italiana Chef | Certificato HACCP
- Numero chiuso: max 20 allievi per sessione
- Ubicazione: Sede di Roma, Viale Gianluigi Bonelli, 225 | 00127 Roma RM.

* Accademia Italiana _Cha | S_o:ﬂa- di ROMA Y

La quota di partecipazione del corso di cuoco a Roma é pari ad 1 mese e % di stipendio da
professionista:
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