CORSO PROFESSIONALE BIRRAIO ARTIGIANALE A NAPOLI

Luogo Campania, Napoli
https://www.annuncici.it/x-268238-z

L'obiettivo del corso € quello di creare una figura professionale in grado poter entrare nel mondo del
lavoro con le competenze adatte.

DURATA DEL CORSO

- 350 ore di parte teorica

- fino a 480 ore di parte pratica

- Garanzia di profitto

- Possibilita di inserimenti formativi pratici nella propria regione

PROGRAMMA DIDATTICO

Modulo 1. Storia della birra

Modulo 2. Il malto

Modulo 3. Il luppolo

Modulo 4. Il lievito

Modulo 5. L'acqua

Modulo 6. La tecnologia di produzione della birra
Modulo 7. Degustazione, abbinamento e servizio della birra
Modulo 8 — oltre 100 ricette di birre artigianali
Modulo 9 — Glossario del birraio

Appendice | — Addittivi

[=]

[=] [=1; [=] [=] (=] ar ;
' lamo un ente di formazione profes 2008 e IS .

g 30 g 39 g %30 g 39 Bspererizael gamgo dél%qgmgzpngdgl% 5 Nata be cre_%r%p(npﬂll realg]ent% righiesti 1el,§1erc%% o
£ 929 2 9329 2 929 2 9329 dél lavgrg Qperiamdin tutqdl erritoriodtaliafod O < 929 2 9329 2 929
g 568 % E68 g 558 g Eag E68 E68 % E(—)(é) é 568 é E68 g E68
o @ ) o oOSA ASPETTI? IEDI INFORMAZEONI SENZA IMPE&SNO SUL PROGRAMMA, COSTO E »

3 > T 3 > T 3 > T 3 > T 3 ) 2 . T, 3 > T 3 > T 3 > T 3 > T
= 3% |2 3% | 2 3% | 2 3E | AmesTAiRupsganchE | 2 33 | 2 33 | 2 33 | 2 33
) © T s oM g © T 2 o g o 2 o g o g o 0 s o g o
= T m = z m = T m = T m = z m = T m = z m = T m = z m = T m
= >0 =3 > w Z >0 3 >0 =3 >w 3 >0 =3 ) Z >0 =3 > wn Z >0
% 20 % Z0 X 20 % 20 X 20 X 20 % Z 0 % 20 % Z0 X 20
2 R2 | B RS | B RS | B RS | B RS |EB RS | B RSB RS |EB RS |EB RS
S TS| F T2 F TE|E TS| E TS| § TS| & "s|§ "s|§ "s|§ "s
- > m ' > m - > m ' > m - > m ' > m - > m - > m ' > m - > m



https://www.annuncici.it/x-268238-z
http://www.tcpdf.org

