CORSO PROFESSIONALE DI PANETTIERE a ROMA

Luogo

Lazio, Roma
https://www.annuncici.it/x-314556-z
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Con Fabio Albanesi, pluricampione italiano ed europeo. Presidente della Confartigianato Imprese Roma
sezione panificatori.

(**Corso integrativo presso la Scuola del Cioccolato Perugina)
Alla fine del nostro percorso avrai costruito un curriculum di tutto rispetto, che ti proiettera nel mondo del
lavoro con una marcia in piu.

Durata del corso
« 85 ore di parte te

orica

« 480 ore di parte pratica

« Garanzia di profit

Sbocchi lavorativi

to

« Laboratori di panificazione
Requisiti minimi richiesti

« Per partecipare al corso di panettiere &€ necessario aver assolto I'obbligo scolastico
« Per gli iscritti stranieri, occorre saper leggere e comprendere la lingua Italiana

« Per poter svolgere con professionalita questo lavoro € necessario possedere una sana e robusta

costituzione

« Bisogna inoltre possedere una forte determinazione e propensione all'apprendimento e saper lavorare
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