BIO TOUR PROFUMO DI MOSTO CANTINA APERTA PER TUTTI | WEEKEND DI OTTO
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TURNI DEL BIO TOUR:
VENERDI E SABATO 1030 - 1500 - 1630

5 DOMEMICA 10.30
PROGRAMMA:
8+ Posseopioto nei vigneti e descrizione della lavorationi in offica di

BIO TOUR 'PROFUMO DI MOSTO": CANTINA APERTA PER TUTTI | WEEKEND DI OTTOBRE
??

WEEKEND (DA VENERDI A DOMENICA) DAL 20 AL 29 OTTOBRE 2023

Cantina Pizzolato e Officina del Vino — Via IV Novembre, 12 — Villorba (TV)

|
\

agricoliura biologica;
» visita @ splegazione dello vinificanone con assoggo di mosho
ottenute dollo vendemmia 2023
+ degustnzione allogri Wine Bar Officing del Yina di un vine Biologico
Pizzolato

PARKING Campo Fronte Cantina in via IV Novembre, 12 — Villorba (TV)
COSTO del Bio tour: 6€ / gratuito fino ai 18 anni?
Gli amici a 4 zampe saranno i benvenuti!?

Dago la visita, la b experience pub continuarm n "Offcing del Vina'
con degustazioni di vini biclogici e taglieri di predotti locali, concscere od
acquistore tutti | prodottl nel punto vendita e visitore 1l Villaggio delle
Zucche” dell Az, Agr. Nonno Andrea.
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CHE COSA SCOPRIREMO DURANTE IL TOUR?

Vi racconteremo la nostra storia, i principi del biologico e vi trasporteremo nel momento pit magico per la
nostra cantina: la vendemmia. La visita si svolgera tra il vigneto e la vinificazione dove vi sveleremo i
segreti per ottenere un buon vino partendo dal mosto. Assaggeremo il mosto di un’'uva appena
vendemmiata. L'esperienza termina con la degustazione di un vino rosso senza solfiti aggiunti
nell’'esclusiva Officina del Vino, una cornice tra ciliegi e viti dove godersi del buon vino biologico.

Wi IV Novaribee, 12 « Villasbas [TV) °
PRENOTAZIONE TOUR E OFFICINA DEL VINO: F
-39 oppure «39 04220847211
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Turni del Bio-Tour 'Profumo di Mosto':
- Venerdi e Sabato: 10.30 - 15.00 - 16:30
- Domenica: 10.30

Orari di APERTURA DELL OFFICINA DEL VINO
(fino al 31 ottobre):

Venerdi: 15:00-18:30

Sabato: 10:30-18:30 con possibilita di pranzo
Domenica: 10:30-14:00 con possibilita di pranzo?

Orari di APERTURA DEL PUNTO VENDITA
(fino al 31 ottobre):

LUNEDI — VENERDI nel punto vendita in cantina
09. 12.30/15.00 - 18.30

SABATO in Officina del Vino

09. 18.30

DOMENICA in Officina del Vino

10.30 - 14.007?

INFO E PRENOTAZIONI:
Tel: +39 1847211 Chiudi
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