CORSO DI SOMMELIER a OLBIA-TEMPIO

Luogo Sardegna, Olbia
https://www.annuncici.it/x-430834-z

Avrai I'opportunita di assistere a una lezione esclusiva tenuta da uno dei migliori sommelier del mondo, il
Dott. Giuseppe Vaccarini, consulente di importanti aziende del settore alimentare internazionale.

Durata del corso

« 250 ore di parte teorica

* Minimo 2 mesi di parte pratica

« Garanzia di profitto

« Possibilita di inserimenti formativi pratici in hotel 4-5 stelle (o ristoranti Michelin e Gambero Rosso)
nella propria regione

Sbocchi lavorativi

« Ristoranti di medio/alto livello

» Enoteche e cantine

* Wine bar

« Strutture ricettive per vacanze: resort, villaggi turistici, navi da crociera, ecc.
 Hotel

Requisiti minimi richiesti
« Per partecipare al corso di sommelier € necessario aver assolto I'obbligo scolastico
* Per gl| iscritti stranieri, occorre saper leggere e comprendere la lingua Italiana

vmgerg ] ﬁSIOﬂ
poltre| pOBeRcEr MR for
E E E @SIS nz ost|corso - =
Z o NoZ o N o NZ Qo N.§ l@)p u@Edal TUD Peisonale® %L%[IFQS | COr<h o NZ o
E £ 9 = £Q = cQ = £Q uppoftb ontinugda dutor PegsonalefDuyyante Tugte le FaSiglel Corse 20 E e
2 > S 2 > 2 2 > 2 2 > ~ “Trale _Igo%re Strutfure CO%V%ZIOH&t&POSSi%‘ﬂ% Vantarg Rlstor§n% Pastic&erie, H g% Locaf >
: 28 |8 % | § 28 | & 4% omaig & 518 20 Sk I ST B O S
o < I < ) < o < o < 'm < I < ) <
w) ) w) ) ) w) )
> T = > T = > o = > T = > T = > T = > T = > )
> -_— > -_— > — 5 —_— > —_— >S5 —_— > —
: 3 : 3. 2 3 : 3. G;I_’gHIEDI E\II—'ORMAH(%ONI sgLU‘)COR oacmuduo . : 3 : 3. = 3
g s | 2 s | ¢ g | 2 s | ¢ s | ¢ s | ¢ s | ¢ s | 2 s | ¢
< < IS < < < < < < <
X m il m x m il m 5 m il m il m X m il m x
8 = 8 n g = 8 i g = S i g = g = 8 n g
& Py 8 Py x Py & Py b Py & Py % Py & Py 8 Py b
N S N S N N S N S N
: N : N : > : N : N : N : N : N : N :

e H3IT3NINOS 1d OSdHO0D



https://www.annuncici.it/x-430834-z
http://www.tcpdf.org

