Corso HACCP Online - Riconosciuto (per tutto il Personale Alimentare)

Corsi Online HACCP

Con Attestalo riconosciuto

« Accesso 248h su 24
« Viteolezioni

« Accesso da pe, ablet ¢ smartphone

« Altestato di fine corso

Luogo

Laz

https://www.annuncici.it/x-449042-z

io, Viterbo

CORSO DI HACCP ONLINE - per tutto il personale alimentare

Se operi nel settore alimentare, sai bene quanto sia cruciale garantire la sicurezza e la qualita degli
alimenti che offri. Il nostro corso ti fornira le competenze necessarie per comprendere e applicare il
sistema HACCP (Hazard Analysis Critical Control Points= Analisi dei Rischi e Controllo dei Punti Critici),
che rappresenta uno degli standard internazionali piu importanti per garantire la sicurezza alimentare.

La nostra formazione si svolge completamente online, permettendoti di studiare quando e dove

preferisci, senza dover interrompere le tue attivita lavorative o impegni personali. Con il supporto di
esperti istruttori e materiali didattici interattivi, acquisirai una comprensione approfondita dei principi
fondamentali del'HACCP e delle sue applicazioni pratiche nel settore alimentare.

E importante sottolineare che il nostro corso & riconosciuto e conforme alle normative vigenti. Infatti, ogni
professione in ambito alimentare € obbligata a frequentare un corso HACCP e ottenere l'attestato di
frequenza. Pertanto, partecipando al nostro corso, avrai la certezza di ricevere una formazione di qualita
e un attestato valido e riconosciuto dalle autorita competenti.

Un aspetto interessante del nostro corso € la flessibilita nella durata della formazione. Poiché ogni
regione ha l'autonomia di stabilire le ore di formazione richieste in materia di igiene e applicazione del
sistema HACCP, abblamo strutturato il nostro corso per adattarsi alle diverse esigenze. Potrai scegliere

-Zv06TP-XArvunuUe Mmm//:sdny E

aleuosiad
0INI2SOU0DIY

(areuswiy

Jad)
|aulu0  dJJVH

onn

0S10D

S %)
2] GOQ
= o039
> O wn
s &
S o L
3 >
= .3
Q. ie]
(=) @ 0
: =
= oz
A BE:
N CD;":
S 2093
g B
N D _.
L =,

v 2

(@)
» O
[o =]
2 2
23
C
=1
S

(@)
o
@
o
I
>
(@)
(@)
o
®]
=3
=
I

(areuswiy

Jad)

onn

z

o2
(@]
» O
o S
s 2
23
c
g
S

(ereluswiy

Jad)
auluo d2oVvH

onn

O
o
=
%)
o

r
documentazione

d_gcontjg’oﬁa adeg

term”g!e 3el (o]
rmgllon p@t@he [
uﬁ attestatcZi fre
dglle attw’g\té%llm

onn
auIuo

-¢v06vy-XAr
(aje1uaw!|v

[
COI‘I’G a. Impareral
= .
Jat er ntire u
igper garding

< 839
3. O
rs avraal lgm@con
ber garantl@ la sicy

quénza ufficigle ck
=nt@| che g/dBy

onny
auIuO

-Zv06Yy-XAl
(eJe1uaLu!|v

a ldenti |care i'risc

= o j O
DSC nzasmprofond

rezza deglgaynen
e cértlflchera?i] tuo

- [
i per a sicurezza

n a@blerﬁeﬁil lavorp SLguro E @emco

II I—MG{:B e Si
ie Qroteg@rgla s
imigegno nel Aiglig

3. T O 3. T O
(=) (O a. ®© U
: = £ @
sz o |5z 4
A 38: A 3&’3
N ('D,—'_:z N (‘D:::
8 2093 bt =03
5 1<) N 2
N D _. N o _.
L =, L=,

Tal: qﬂﬂe i

1ra|§n gradia cﬁ appli

alutg dei co%usgmatj i.

raré la quallt%e la

Jad)
dOo

onny
auluo

-Zy06YY-XAru
(areyuawiy

ppare |

~Cy0617-XAI'Id10

9euosiad

(@]
[¢)
<
[¢)

(areuswiy

an|

Jad)
aullu0 ddJJVH 0s10D

onn

aihiosouoary =



https://www.annuncici.it/x-449042-z

Il corso online HACCP é rivolto a:

-Personale addetto alla manipolazione di alimenti confezionati o sfusi;

-Vendita di alimenti sfusi e generi alimentari deperibili e non deperibili (es. commesse e banconisti di
supermercato, macelleria, pescheria, ecc.);

-Addetti alla distribuzione, somministrazione, porzionamento pasti (es. trasportatori di prodotti alimentari
deperibili e non, baristi, camerieri, addetti al porzionamento, distribuzione e somministrazione in strutture
socio-assistenziali e scolastiche).

SVOLGIMENTO
Il Corso si svolge online, nello specifico in modalita e-learning. Cio significa che si puo studiare
direttamente da casa attraverso il proprio pc, in qualsiasi momento della giornata. Le lezioni sono infatti

disponibili e consultabili 24h su 24, giorni su 7.

Certificazione/Attestato: Attestato di fruizione conforme alla normativa vigente in materia di salute e
sicurezza nei luoghi di lavoro

Contattaci per ulteriori info! Chiudi
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