Forno pizza da banco (445 EUR)

Luogo Umbria, Perugia
https://www.annuncici.it/x-484735-z

Il forno per pizza EP1+1 a doppia camera di cottura di € pratico e funzionale,perfetto per attivita che
operano nel mondo della ristorazione ma anche per il privato che vuole gustarsi una buona pizza a casa
sua.

Caratteristiche professionali che rispondono alle richieste di chi opera nel settore e rendono il forno per
pizza EP1+1 la scelta ideale per bar e locali che vogliono ampliare la loro proposta ai clienti.

Forno per pizza EP1+1 — Descrizione

Robusto grazie al telaio in acciaio inox, il forno per pizza EP1+1 & dotato di doppia camera di cottura con
fondo in pietra refrattaria per darvi la possibilita di cuocere due pizze dal diametro di 30 cm
contemporaneamente.

Dotato di 3 termostati per regolare la temperatura fino a un massimo di 350 C° il forno per pizza EP1+1
e il modo migliore per avvicinarsi alla preparazione della pizza in casa con risultati professionali.

Misure compatte, 350 C° di temperatura massima, 3 Kw di potenza e due camere di cottura con pietra
refrattaria sono tutto cio che vi serve per diventare provetti pizzaioli.

Caratteristiche Tecniche
Potenza: 3000 W — 230 V
Larghezza: 560 mm
Profondita: 475 mm
Altezza: 430 mm
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