
 

Corso per Pasticcere esperto di Arte Dolce

Luogo Friuli-Venezia Giulia, Udine
https://www.annuncici.it/x-500930-z

Diventa pasticcere con il nostro corso a distanza!
 Professione Pasticcere: corso completo sull’Arte Dolce di CORSICEF è la formazione indirizzata a chi
per passione o per professione vuole acquisire tutte le abilità di un’arte antica che continua a rinnovarsi
per sorprendere e competere nel goloso mondo della pasticceria.
 Proprio con l’unione tra tradizione e innovazione tecnica la nostra formazione on line “Professione
Pasticcere: corso completo sull’Arte Dolce” ti permetterà di imparare tutto il necessario sulle materie
prime e il loro comportamento nei processi di lavorazione, sulle tecniche di lavorazione più aggiornate,
sul bilanciamento degli ingredienti per raggiungere il giusto equilibrio, su impasti e lieviti e, infine, sulle
ricette e le preparazioni classiche, basi fondamentali della pasticceria. La figura del pasticcere esperto di
arte dolce è sempre molto richiesta grazie al nostro corso potrai realizzare il tuo sogno ed entrare nel
mondo della pasticceria a pieno titolo.
 Il Corso è svolto in modalità FAD (Formazione a Distanza) che permette al corsista di avere una
flessibilità nell’organizzazione dello studio. Con la piattaforma e-learning CEF si possono condividere le
esperienze con gli altri corsisti, approfondire le materie di studio in qualsiasi momento e da qualsiasi
luogo ci si trovi. Invece le dispense cartacee sempre utili per chi desidera rinsaldare la propria formazione
nel metodo tradizionale.
 Il percorso formativo è completo e innovativo, perfetto per chi desidera realizzare la propria passione
studiando e praticando da casa.
 Il programma editoriale è certamente interessante, è composto da 14 unità didattiche e comprende
webinar, podcast, video clip in realtà aumentata e due volumi su Pasticceria tradizionale italiana e
tradizionale internazionale: tutto il necessario per cimentarti subito nella creazione di sublimi opere dolci!
 Il piano di studi: • Storia della pasticceria • Le materie prime • Attrezzature e bilanciamento • Le frolle •
Il pan di Spagna • La sfoglia • Le masse al burro • Le creme • I bignè • I meringaggi • Le glasse, le
salse e le bagne • Piccoli lievitati, prodotti da colazione e viennoiserie • Mousse e bavaresi • Semifreddi
e parfait
 Il Corso (della durata di circa 400 ore) è supportato da video clip in realtà aumentata, podcast di
approfondimento e webinar tenuti in streaming da esperti del settore dell’Arte Dolce per carpirne segreti
e trucchi. In più per consolidare le abilità a fine corso sono previste lezioni pratiche in laboratori didattici.
 A integrazione della formazione anche il corso sulla Sicurezza nei luoghi di lavoro e il corso HACCP con
rilascio di attestati indispensabili per l’attività.
 Abilità, competenze e creatività saranno gli strumenti vincenti in una professione molto richiesta e di
sicuro successo!

 C
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 Requisiti:
 - accessibile a tutti: corso ideale senza requisiti di diploma, è necessaria la licenza di scuola media
 - età superiore ai 18 anni
 - corso erogato in lingua italiana, è raccomandata una buona conoscenza della lingua

 Perché scegliere il Metodo FAD (Formazione a Distanza)? Il metodo di formazione a distanza di
CORSICEF ti permette di affrontare lo studio e le prove di verifica in completa autonomia, puoi decidere
come organizzare il tuo tempo e il tuo futuro professionale!
 CORSICEF ti propone una preparazione ideata su misura per accompagnarti in un percorso di studi
personalizzato. Ti garantisce una formazione appassionante, arricchente ed efficace, al passo con i tempi
e con gli innovativi metodi formativi. Il nostro Corso si sviluppa in larga parte online sulla piattaforma di e-
learning “Social Learning CEF”, facilmente accessibile dal PC e dall’esclusiva APP per mobile (è
disponibile anche la versione in volumi cartacei).
 Assimilerai in modo mirato e approfondito tutte le nozioni utili e spendibili professionalmente e al termine
del Corso avrai acquisito un bagaglio di competenze d'eccellenza, che ti permetteranno di diventare
professionista nel settore lavorativo prescelto.
 Un Corso di CORSICEF vuol dire formazione NO LIMITS! Chiudi
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