Corso per Diventare Wedding Planner ad Ascoli Piceno

Luogo Marche, Ascoli Piceno
https://www.annuncici.it/x-51362-z

Obiettivi

Fornire rapidamente gli elementi di base per saper progettare, organizzare e gestire a 360° I'evento
“Matrimonio” e acquisire le competenze indispensabili per accedere al mestiere di Wedding Planner.
Tale preparazione sara affrontata in maniera estremamente pratica ed applicativa tramite continue
esercitazioni: si svolge presso laboratori professionali e in locali per eventi, accanto a Wedding Planner
professionisti.

Perché partecipare
Per acquisire la tecnica, la professionalita e le competenze necessarie e indispensabili e facilmente
spendibili sia per chi vuole intraprendere il mestiere con possibilita di inserimento lavorativo in hotels,
agenzie di organizzazione eventi, navi da crociera, ristoranti, villaggi turistici, campeggi, ecc... che per chi
desidera aprire una propria attivita professionale, ma anche per chi lo vive semplicemente come hobby e
passione personale.

Modulo Base (15 ore)

INTRODUZIONE AL MESTIERE: Il Wedding Planner ed Event Manager € chi progetta, organizza,
coordina e gestisce ogni aspetto legato al singolo evento, curandone inoltre lo svolgimento. Etica
professionale. Normative vigenti in materia di sicurezza e prevenzione infortuni.

Professione Wedding Planner: L'origine della professione: quando, dove e perché nasce Requisiti
personali e professionali: Le attitudini - Il profilo del perfetto Wedding Planner — Analisi delle diverse
tipologie di clienti - La formazione.
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Pianificazione dell'attivita: L'analisi di mercato - La sede e gli strumenti di lavoro — Preparazione e

T "I- .
‘-.Jﬁ'--i.- erali

5 _L;f-

t|p0|59|e (spettac

oli, meetmg matrir

o = o = T = i)
I@odulo Avanzatp (:@S ore) 5 O 55 S 20 ES 20 ES 59
a Gesu%n@ del [clichte: L' ||§:031tr0 (onéscitivo;DLg progettézione @’Delgeverto, {a defi@z@ne : créazmneg @
déun budgef i Princpali StrL“l‘mentl di Gestione.” ki g - b % T o g - b
La Sceltga%l Serviz e Forrgo‘rl Seprvizb Fotog@ﬂtl, Allestinenti ngrgall € Deg:orazmghga Ristor; gzmne,gga
Lécahon gIEAb|t il Bon Ton eal Galateg. < 2 < 2 < 2 <
Lge Parteflﬁzmrl dlg\lozzeﬁjas e Lnag’artec@aﬂone di I‘§ozze -EaBusth, ilSTesto degli Invjti eXonsigh =
0. o o 'To. %) @ a go &
g = FS g g 3 g =S g S g S g =S
2 o3 2 o3 2 o3 2 o3 2 o3 2 o3
2 82 3 82 2 8 2 3 82 2 8 2 2 82
N S5 > N > > N > 3 N S > N S S N S5 >
[e}(e] o « [e}(e] o « o« o «



https://www.annuncici.it/x-51362-z

per una perfetta partecipazione di nozze.

Le Bomboniere & i Confetti: Le 10 regole per scegliere la Migliore Bomboniera — A chi e quando
consegnare la Bomboniera - | confetti.

Location, Banqueting & Catering (15 ore)

La Scelta della Location: Le location piu Affascinanti e Ricche di Atmosfere e tipologie.
Il Servizio di Ristorazione & Banqueting: Come organizzare il Ricevimento: le diverse Tipologie di
Servizio e le diverse Tipologie di Ricevimento: Piccola colazione o brunch, Pranzo, Gourmet Barbeque,

Té “delle cinque”, Aperitivo, Coktail Party, Cena - Le diverse Tipologie di Mise En Place e la
Preparazione e Presentazione dei diversi Menu.

Al termine del corso la professionalita acquisita
sara immediatamente utilizzabile in ambito lavorativo
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