CORSO PROFESSIONALE DI PASTICCERIA a ROMA

Luogo

Laz

https://www.annuncici.it/x-514034-z

Tra i docenti a tua disposizione ben 2 campioni del mondo, oltre al grande Maestro Ernesto Milani, uno

dei migliori pasticcieri italiani.

io, Roma

**Corso integrativo presso la Scuola del Cioccolato Perugina

Durata del corso

« 130 ore di parte teorica

« Minimo 2 mesi di parte pratica
e Garanzia di profitto

Sbocchi lavorativi
« Pasticcerie di ogni dimensione e tipologia
« Ristoranti di medio/alto livello
« Strutture ricettive per vacanze: resort, villaggi turistici, navi da crociera, ecc
 Hotel di medio/alto livello

Requisiti minimi richiesti
« Per partecipare al corso di pasticceria & necessario aver assolto I'obbligo scolastico
« Per gli iscritti stranieri, occorre saper leggere e comprendere la lingua Italiana

« Per poter svolgere con professionalita questo lavoro € necessario possedere una sana e robusta
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