CORSO PROFESSIONALE BIRRAIO ARTIGIANALE A VERONA

Luogo

Veneto, Verona
https://www.annuncici.it/x-58381-z

L'obiettivo del corso € quello di creare una figura professionale in grado poter entrare nel mondo del
lavoro con le competenze adatte.

DURATA DEL CORSO

- 350 ore di parte teorica

- fino a 480 ore di parte pratica
- Garanzia di profitto

- Possibilita di inserimenti formativi pratici nella propria regione

PROGRAMMA DIDATTICO

Modulo 1. Storia della birra
Modulo 2. Il malto

Modulo 3. Il luppolo
Modulo 4. Il lievito

Modulo 5. L'acqua

Modulo 6.

Modulo 7.

La tecnologia di produzione della birra
Degustazione, abbinamento e servizio della birra

Modulo 8 — oltre 100 ricette di birre artigianali
Modulo 9 — Glossario del birraio
Appendice | — Addittivi

Z-T8E8G-X/AI'I1oUNUUR MWMWW//:Sdny E E

VNOY3IA

vV FIVNVIOILYY Olvddid
FTVNOISST40dd 0OSHOOD

VYNOY3A

vV FIVNVIOILYY Olvddid
FTVYNOISSI40dd 0OSHOD

Z-T8E8G-X/II" IDIoUNUUER MAMW//:Sdny E E

VNOY3IA

VY JIVNVIOILEY Olvddid
FTVNOISST40dd 0OSHOD

<
m
by
O
z
>

o
3 O
30
z2
Sie
> 1
43
[l
> 0
Z0m
Z 0
m2Z2

s

>
> m

o

Ik =55
%perﬁr%adwelc
ddl Ia\@r@ Qperi

250
>0 e}
o SA ASPETTI
A§'TEST§T§RIL/

121

Z-T8EBG-XAI'ID
Y 3TVNVIO
FTVYNOISS3A

ampo dﬁl%qgme}z
amdin t@t@l Gerrit
250
> O

@)
? GHIEDI INFORM
\S(gATI.

Q.
=}
=
x

o
&
@
@
=
N

Vv  FIVNVIOILYY
FTVYNOISS3IH0dd

sionale certi iato
. =0
jon

) gdglé@SoNat
I’IO':l-Ia|I880

0 O
22
°9
ENZA
> T
b lby
=40
(ol
>
)Z>(n
— O
mz

>

—
> m

=

Z'T8€89-X/1!'!0!0unuu8v\m/v\

007120
2 peg cregr%

Z-T8E8G-X/N"1DI0UNUUE YW/

\4
d

vV  FIVNVIDILIVE Ol

=

JTVNOISSII0dd 0S

Py
(@)

@)
2-1888G- X1 DIoUNUUEMWIWY/

<

S vNO

vV FTVYNVIOILIVH OIVY

O ol " °
eal?ent% riehiesti

JIVYNOISSIA0ddO0SHO

(9]
3
O

Z-T8E8G-X/II" 1DIoUNUUER" MMM/

Y
=
¢
>
By
d
@
>
Z
>
—
m
>

@]
o
Py,
%
o
T
Py,
o
=
il
[0
2
@)
z
>
—
m


https://www.annuncici.it/x-58381-z
http://www.tcpdf.org

