CORSO PROFESSIONALE BIRRAIO ARTIGIANALE A ANCONA

Luogo Marche, Ancona
https://www.annuncici.it/x-621291-z

L'obiettivo del corso €& quello di creare una figura professionale in grado poter entrare nel mondo del lavoro con le competenze adatte.

DURATA DEL CORSO

- 350 ore di parte teorica

- fino a 480 ore di parte pratica

- Garanzia di profitto

- Possibilita di inserimenti formativi pratici nella propria region

PROGRAMMA DIDATTICO

Modulo 1. Storia della birra

Modulo 2. Il malto

Modulo 3. Il luppolo

Modulo 4. Il lievito

Modulo 5. L'acqua

Modulo 6. La tecnologia di produzione della birra
Modulo 7. Degustazione, abbinamento e servizio della birra
Modulo 8 — oltre 100 ricette di birre artigianali
Modulo 9 — Glossario del birraio

Appendice | — Addittivi

Appendice Il — Glossario del birraio

e

-T62TZ9-XArvounuue mmm//:sdny

vV FIVNVIOILYY Olvddid

OfE
i,
cg! 90(
| 2005. Nata per cr
“Zoz2, V2 ozs, [z :o
@) S o0 o 00 o o0
COSA ALSPE@TE? CHIEDI &FOS@%@N SQ\IZAQ@D%GM
%) P % z n b )
O >00 >00 >00
o ® o
T 3 > T 3 > T 3 > T
Py c EZU c 333 c 3;0
S 3 =0 2 =9 3 =9
M o. Qm ) Q m o Qm
%) g ) g Zm g Zwm
0 X v X g0 X 3
O 2 Z 0 2 £ 0 Q Z 0
Z 5 mZ B mZ B mZ
= 2 = 2 = 2 =
m ! > m ! > m ! > m

1:

N =
=3
=

O
wn

-T62TZ9-X/ArnpunuUe MwWwWsd

r—
U
VYNCODON

Y JIVNVIOILEY OIV%?:II
FTVNOISS3d0dd OSHOO

l.l.
-
;.- ”i" G

1
eare pro

>

oy}

fli realmen

>
=
=
>

—IGthg—xm'gopunuuemmW&sd

90
o
te richiesti nel mer

N

>0
=3
=3

o)
YNEHNY
g

VvV  JIVNVIOILEY OV
JIVYNOISSTH40dd 0SHBD

>
3
=1

N E >

= z

ESEATIR

pd

: <
®
>
]
c
3
Q.
=)
=
X
&
N
T~
N
©
iy

” @0‘(; avoro. Op

o)

vV IIYNVIOILYY OV
ITYNOISSIH0Hd OSHED

Q
>

-T62ZTZ9-X/ PIoUNUUE MWW/:Sdny

FTVYNOISSI40dd 0OSHOD

NE >

5 =z

? 0

S 0
Pz
s

5

>

>

c

>

=5

=}

=

=

(2]

N

[

N

(o]

=

E o o
ritorio ifaliano.

vV FIVNVIOILYY Olvddid
FTVYNOISSI40dd 0OSHOD

=0
=
=
©

(7]

@
g
QD

5

)

c

)

a.
[=3
3
In

(2]
N)
=
)
©
i

VNOONV

VY JIVNVIOILEY Olvddid

FTVYNOISST40dd 0OSHOD


https://www.annuncici.it/x-621291-z
http://www.tcpdf.org

