CORSO PROFESSIONALE BIRRAIO ARTIGIANALE A ALESSANDRIA

Luogo

Piemonte, Alessandria
https://www.annuncici.it/x-95125-z

L'obiettivo del corso € quello di creare una figura professionale in grado poter entrare nel mondo del
lavoro con le competenze adatte.

DURATA DEL CORSO

- 350 ore di parte teorica

- fino a 480 ore di parte pratica
- Garanzia di profitto

- Possibilita di inserimenti formativi pratici nella propria regione

PROGRAMMA DIDATTICO

Modulo 1. Storia della birra
Modulo 2. Il malto

Modulo 3. Il luppolo
Modulo 4. Il lievito

Modulo 5. L'acqua

Modulo 6.

Modulo 7.

Modulo 8 — oltre 100 ricette di birre artigianali
Modulo 9 — Glossario del birraio
Appendice | — Addittivi

La tecnologia di produzione della birra
Degustazione, abbinamento e servizio della birra

Z-GZTS6-XAIIv1ounuUe MWwwW//:sdny E

vidanvss3ay L

o

vV FIVNVIOILYY Olvddid
FTVNOISST40dd 0OSHOOD

m
1.

Z-GZTS6-XArnIuUNuUUR MAMW//:sdny E =

YIdANVYSS3ITV

vV FIVNVIOILYY Olvddid
FTVYNOISSI40dd 0OSHOD

[=]

Z-GZTS6-XAI IDIouNuUR MAMWW//:sdny E

L

VIHdANVSSITV

VY JIVNVIOILEY Olvddid
FTVNOISST40dd 0OSHOD

o

m
1.

[=]

Z-GZTS6-XAI IdIDuUNUUR MMMW//:Sdny E

L

VIHdANVSSITV

vV FIVNVIOILYY Olvddid
FTVYNOISSI40dd 0OSHOD

o

@am'c')'un ente d

%perﬂr‘ﬁar%acpel q

dél Iavu&)rg Qperi
>350

(@]
S SEASPETTI
ATTEST

oF

i forma

(/Z. .
AMain t@@gl %mt(
>00

ampo délldfqimaz]

Z-GZTS6-XAI 010U

—

V  ITVYNVIDILEV
FTVYNOISS3A

TIORILA
@]

[% (@)
? & IE ;Uljl;lF_c(,)Rl\/
\SGATIE T T
2 40
=) @ R
= )
X Z 0
g Re
oz
N > m

cer
iong dal 2055 Nat
rio &aliamod O
n>2x
AZIONI BENZA IM
3 3>
c > O 0
3 =40
(9]
=) @
=3 >wm
= Zo0
SR
& £
N > m

3 P Cr

PE

Z-GZTS6-X/A'I0I0UNUUEYWWW//:

oL
ea

m

wn
wn
>
NOS
P
>

vV  FIVNVIDILIEVC OIV

prefili 1
©)

=

JTVNOISSTJI0dd yOSy
PY)
(@)

@)
z-gztge-xm'!o!ounuugMMM//:s

@D
QD
day

D)
S
=
PV ¢
=

3

Olvdssd

<
VIH;VVSSH

vV FTYNVIOILAEV

JIVYNOISSIA0ddO0SHO

m

Z-GZTS6-X/I' 1DIoUNuUUe MMM/:SAR

VIHdANVSS3I®Y

vV IIVNVIOILEY Olvddta

FTVNOISSI40dd 0OSHOD


https://www.annuncici.it/x-95125-z
http://www.tcpdf.org

